
 

 

 
Nuestro curso Flair Bartender Profesional tiene una duración de 12 clases prácticas de 3 cada una 
(1 mes y medio). Clases 2 veces por semana, dándole el debido tiempo al Bartender para repasar y 
practicar lo dado en cada clase de esta forma logramos maximizar sus rendimientos. 

 

 
• Todos los meses del Año. (Consulte fecha disponible y cupos). 

• Máximo 6 alumnos por curso, de esta forma garantizamos una enseñanza totalmente 
personalizada. 

• Horario: jueves y viernes de 11:00 a 14.00 hrs. 
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
  

 
 

 

 

Diploma "Flair Bartender Profesional” Validado 
por ACEBACH. (Asociación Central de 
Bartenders de Chile) y Bar Academy.  

 

 

 

Nuestras aulas de Flair están totalmente 
equipadas con:  

 

• Pisos de goma. 

• Cocteleras y botellas de entrenamiento 
profesionales. 

• Audio y video. 

• Barras personales. 

• Pour test 

 

• Preparar al Alumno en técnicas de Working Flair y Exhibition Flair para un amplio 
desempeño detrás del bar, marcando así una diferencia sustancial frente sus pares. 

• Enseñar desde la base del Flair hasta lograr dominar 3 botellas en este 1er modulo. 
 

 

 

• Sandro Chaura, Tricampeón Nacional de Flair y 3ro a nivel Panamericano. 
Competidor en diferentes torneos mundiales y Panamericanos IBA. 

 

 



 

 

 
 
 
 
 
  

Reconocimiento de herramientas y términos en 
flair, tin de una mano a otra, salidas de barra 
con coctelera y botella terminando en Pour. 
 
 
 
 

Repaso clase 3 (20 min), interacción 2 
elementos, pases de una mano a otra con tin y 
botella. 
 
 
 
 
 

Repaso clase 4 (20 min), Skill tin coctelera, 
Armado de rutina 1, entrenar rutina 1 

Repasar rutina 1 completa (1 hora), Armar 
rutina 2 botellas 
 
 
 
 
 
 

Repasar rutina 1 y 2, ver movimientos con 3 
elementos, 1 botella y 2 tins 
 
 
 
 
 
 

Repaso de rutinas, aprender a colgar 2 
botellas en el aire y salida para 3 botellas 
 
 

Repaso clase 1 (20 min), pases de botellas y 
pases con coctelera. 

 

Repaso clase 3 (20 min), Pour tin botella, 
Encastresm cortes con tin y botella. 

Skill con Jigger, entrenar rutina 1, agregar a 
rutina: Salida de tin, Skill Coctelera, rutina tin 
Botella. 

Agregar Skill Jigger y cuchara de bar a rutina 
1, pase de mano a mano con botella y tin 
comenzar con rutina 2 
 

Repaso rutina 1 y 2 tin botella, repaso 2 
botellas, repaso rutina 3 elementos, giro de 
botellas exhition Flair 

Armado de rutina exhibition Flair 1 tin y 1 
coctelera, 3 botellas y stall, fecha de 
presentación de examen 
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