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CERTIFICADO DE ESPECIALIDAD 
“TÉCNICAS EN EXTRACCIONES Y PRODUCCIONES ARTESANALES” 

 
 
 

DURACIÓN 
 

Este curso profesional tiene una duración de 3 clases teórico/prácticas de 4 horas c/u. (12 
horas totales - 1 clase por semana) 

 

 

 
INICIO, CUPOS Y HORARIOS 

 
 Todos los meses del Año. (Consulte fecha disponible y cupos visitando 

www.valparaiso.baracademy.cl) 

 Máximo 6 alumnos por curso, de esta forma garantizamos una enseñanza personalizada. 

 Horario: Clases Martes o Miércoles de 15:30 a 19:30 hrs. (consulte fecha de inicio)    

 
 
 

 
 
 
 
 
 

PROGRAMA 

 
 
 
 
 

 
Curso dirigido a Bartenders profesionales interesados en ampliar sus conocimientos en   

técnicas avanzadas en Mixología. Con este curso lograrás hacer un up grade a tu carrera de 
Bartender Profesional. 

OBJETIVO 
 

 
En este curso aprenderás: 

 
Jarabes: Simple syrup, Rich syrup, Candy Rock, Golden syrup, Oleos, Shrubs Extractos: Tinturas 
madres, Bitters, Ensamble de sabores y aromas, Deshidratados: Sal saborizada, Azúcar 
saborizada, Tierras vegetales, Papel de fruta. Otras Producciones: Vermouth, Licores, Licores 
cremosos. 



CURSO EXTRACCIONES Y 
PRODUCCIONES ARTESANALES 

 

 
 
 

www.baracademy.cl  

MATERIALES DEL CURSO POR ALUMNO (No incluidos en el valor) 
 

 4kg azúcar granulada  

 1kg sal 

 500ml vinagre de manzana  

 1 tarro leche condensada  

 1kg de una fruta a elección (no uva)  

 100gr de una hierba aromática deshidratada a elección (romero, albahaca, lavanda, tomillo, 

etc) 

 1 botella de Gin a elección  

 1 Botellín vino tinto a elección  (200ml) 

 1 Botellín vino blanco a elección (200ml) 

 9 frascos o botellas de vidrio para guardar producciones (500ml) / 3 FRASCOS POR CLASE 

 
VALOR CURSO EXTRACCIONES Y PRODUCCIONES ARTESANALES 

 
Matrícula: $50.000 

Valor curso: $100.000 

Curso total Producciones Artesanales: $150.000 
 
  

 
 
 
 
 
 
 

 INSCRIPCIONES Y RESERVAS DE CUPOS 
 

Bar Academy Valparaíso 
+56 9 98629724 - 32 2238903 

Mail: valparaiso@baracademy.cl 
Facebook: bar Academy valparaiso 

 
 

¡HOY ES TU MEJOR MOMENTO PARA HACER UN UPGRADE A TU CARRERA 
DE BARTENDER PROFESIONAL! 

INSTRUCTOR A CARGO 
 

Sr. Eduardo Pons V. 
MIXOLOGO PROFESIONAL 

 

 


